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      ７日（火）  Ｋ１トビウオ実習 

            （８日まで） 

 １２日（日）   危険物取扱者試験 

            （浜田市） 

 ２３日（木）  期末試験① 

         原井小体験航海  

 ２４日（金）  期末試験② 

         原井幼稚園体験航海 

 ２７日（月）  期末試験③ 

 ２８日（火）  期末試験④ 

 ２９日（水）  球技大会          

海洋技術科２年 魚礁調査・釣り実習 
  ５月２５日（金）海洋技術科２年（海洋コース）の教科内実習で、浜田港から西へ５海里（約９．３ｋ

ｍ）の浜田沖に設置してある漁礁周辺での生息調査を兼ねて魚釣り実習を行いました。 

  漁礁の周りには魚がいるのが魚群探知機で確認されました。また、生徒たちは魚群探知機を基に魚釣り

実習を開始。レンコダイやウマズラハギなどの魚を釣っていました。  

 
 
 

  
 

 ４月に各級の海技試験（筆記試験）が行われ、

次の生徒が海技試験に合格しました。 

   おめでとうございます。 

 さらなる上級資格取得に向けて頑張って下さい。 

 

【４級海技士（機関）】 

 専攻科２年 佐々木一真君 

 

【３級海技士（航海）】 

 専攻科２年 上本大志君・清水孝晃君 

       森山桂多君 

 

【2級海技士（機関）】 

 専攻科2年 玉下泰三君  
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 23日の機関コース初日のトビウオ刺し網実習では、１３６７尾のトビウオが獲れデッキ上では

大忙しでした。（下の写真は、機関コースの実習風景） 
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海洋技術科３年 トビウオ刺し網実習 
  5月１９日（木）～２４日（火）の期間、海洋技術科３年生の教科内実習で、トビウオ刺し網実習を行

いました。19日（木）・２０日（金）の２日間は海洋コースの生徒が、23日（月）・２４日（火）の２

日間は機関コースの生徒が実習を行いました。（下の写真は、海洋コースの実習風景） 

 ※トビウオ実習期間中、海技士免許取得に必要な消火救命講習を実施しました。 

揚げ網の風景 

乗船前の点呼 

※７日・８日と１年生のトビウオ刺し網

実習があります。 

船酔いする人もいますが、頑張りましょ

う。 

釣り実習開始！！ チカメキントキを釣り上げた吉村君 ウマズラハギを釣り上げた太田君 

６月の主な予定 

チカメキントキ ウッカリカサゴ（釣り人：千賀君） 

氷の積み込み 船首部で刺し網を揚げる生徒たち 

船尾で網を仕舞う生徒たち 獲れたトビウオ。 

（種類はハマトビウオ、ホソトビウオ） 

この日３６０尾のトビウオが獲れました。 

船首部で網を揚げる機関コースの生徒たち 船尾で網を仕舞う生徒たち。 

この日１３６７尾のトビウオが獲れました。 

－コラム－ 
☆ウッカリカサゴ（沖ぼっこう） 
宮城県以南や朝鮮半島以南、山陰

にも生息。カサゴが浅い海にいるの

に対し沖合の深場にいる。調理法は

汁物や塩焼き、唐揚げなど 

☆チカメキントキ 
南日本、全世界の熱帯・亜熱帯地域

で沿岸の水深１００ｍ前後に生息。 

調理法はウッカリカサゴと同じ汁物

や塩焼きなど 
－コラム－ 
☆ハマトビウオ 
「ハマ」は幅（はば）であり、大きいこと

を意味し、トビウオでも大型のものを

意味する。断面が四角いのでカクトビ

などと呼ばれている。 

調理法は汁物や塩焼き、唐揚げなど 

☆ホソトビウオ 
北海道～九州の沿岸を回遊。 

島根では「丸あご」と呼ばれている 

調理法は汁物や塩焼き、フライなど 


