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～操業中の1日の流れ～

05：00～8：30 投縄

08：40～09：20 海洋観測
漁場に着く前にしていた海洋観測と同じことを
行います。

12：45～14：00頃 冷凍作業
急冷に入れていた前々日のマグロに水をかけてから
冷凍庫に収納します。この作業により、鮮度の良い
状態を保つことができます。

14：00～22：00頃 揚縄

コイルしてあるブラン（枝縄）を解いたり、浮きに浮け縄をつけたり
して乗組員に渡し、仕掛けを投入していきます。

生徒は釣れたマグロの体長測定、血抜きなどマグロの製品化のお手伝
いやブランを積んだり運んだりしています。


